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(Cuidta tu vigm!  EN EL CONTEXTO EMERGENCIA SANITARIA COVID 13
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FABRIGABIUN DEEMBUTIDOS ~  *MERMELADA []UESU CUAJADA Y'SUERO

*PULPADE FRUTAS *PAPASFRITAS *MOLINO Y VENTA DE HARINA, PASTELERIA

*ENLATADOS DE FRUTAS *ELABORACION DE LECHE *ELABORACION DE BEBIDAS ALCOHOLICAS

*CONSERVACION DEFRUTAS *YOGURT Y CREMA DE LECHEGE *MOLJENDA Y EXTRACCION DE JUGO DE CANA

*PRODUCCION DE PANELA * ABORACION Y REFINADO DE AZUCAR DE CANA *ELABORACION DE CHOCOLATE Y PRODUCTOS DE CHOCOLATE
*PROGESAMIENTO DE CAFE *PROCESAMIENTO DE CAFE *CONDIMENTOS Y ESPECIAS

Contar con los permisos de Funcionamiento
correspondientes actualizados al 2019.

Uso obligatorio de mascarillas para el personaly clientes.

Establecer un area de espera para los clientes con
distanciamiento fisico de al menos 2 metros entre personas.




MANUFACTURA 1

Instalacion de procedimiento para desinfectar el calzado al
ingreso que puede ser bandeja (3 pasos) o atomizador.

' Establecer un rotulo en un lugar visible para incentivary
promover el adecuado distanciamiento social y las buenas
e practicas de bioseguridad.
? ‘ Uso obligatorio de gel o alcohol al ingreso del

establecimiento para clientes y trabajadores, se usara
l m\ dispensador o atomizador.

<=
El proceso de desinfeccion debe ser permanente en
° mobiliario, computadores y enseres de los establecimientos.
A S Disponer de un espacio de al menos 30 centimetros
+*~ \0% cuadrados para la desinfecciéon de los articulos e
— implementos de uso diario.




MANUFACTURA 1 &

El personal debe lavarse las manos al menos cada 3 horas.

=

Tener marcado las areas por donde el cliente debe
transitar, tanto para entraday salida.
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personas vulnerables como son gente de la tercera edad,

% Evitar el ingreso a los centros de comercializacion, de
@ con problemas respiratorios o mujeres embarazadas.

El personal que trabaja en industrias alimentarias vy
) ganaderas (con animales o desechos) debera de forma
obligatoria utilizar el traje de bioseguridad, guantes,

gafas, mascarilla y botas.




MANUFACTURA 1

Retirar o deshabilitar los dispensadores de agua, café y
otras maquinas expendedoras de bebidas.

En los establecimientos que dispongan de lector biométrico
de huella digital, se recomienda reemplazarlo con lector
facial o de retina, sin que exista un contacto fisico entre el
trabajador y el dispositivo.

Se promovera la capacitacion en bioseguridad para el
personal de los establecimientos, asi como el tamizaje de
sintomas meédicos en el contexto del COVID-19 de manera
permanente a través de la plataforma gratuita

telesalud.ec

Procesos de desinfeccion permanente de banos, sala de
reuniones/espera, buses, furgonetas que el personal usa
para su movilizacion hacia y desde su trabajo.




